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ASSIETTE CHAWERMA POULET OU BOEUF (au choix) I5.00€
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PLAT DE JOUR
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FORMULE DECOUVERTE 17.00€

ASSIETTE DE MEZZES ACOMPAGNE DE FALAFELS ET CHAWERMA POULET

FORMULE DU MIDI
ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT 19.00¢
(verre de vin kefraya supplément 3.50 €)




DESSERTS

BAKLAWA

Pate feuilletée farcie aux noix ou pistache

MOUHALAEBIA

Créme libanaise a la fleur d'oranger

LOUKOUM
nfiseries a la rose

GLACE MAISON

he a la fleur d'oranger

oukoum & |a rc

BOISSONS CHAUDES




MINIMUM 38 MEZZES PAR PERSONNE

MEZZES FROID

+ HOUMOUS : PUREE DE POIS CHICHE, CREME DE SESAME.
+ TABOULE : PERSIL HACHE. TOMATE. DIGNOMN, BLE CASSE.
« FATTOUCHE ;: SALADE DE CRUDITES, SAUCE SPECIALE. PAIN FRIT
+ LEBNE : BOULETTE DE FROMAGE PARFUME AUX ROMARAIN
+ MUTABALE : CAVIAR D'AUBERGINE GRILLEE. CREME DE SESAME.
+ TZAZIK| : CREME DE YAOURT ., AL, CONCOMBRE .
« WARAK INAB : FEUILLE DE VIGNE FARCIE AU RIZ ET LEGUMES .
ABA GANOUSH : SALADE D'AUBERGINE GRILLEE, POIVRON, OIGNON.
+ MAKDOSS : PETITES AUBERGIMES FARCIES, PIMENT. NOIX, HUILE D'OLIVE.
+ CHANKLICHE : SALADE DE FETA HACHEE. PERSIL. TOMATE, MEMTHE.
+ MODARDARA : SALADE DE RIZ ET LENTILLES PARFUMEE AUX 7 EPICES.

MEZZES CHAUDS

© POULPE A L'AIL ET ANETH,

+ CHAWERMA POULET : EMINCES DE POULET MARINES.

+ HOUMOUS BEL CHAWERMA : HOUMOUS, EMINCE DE POULET.
HOUMOUS BEL LAHME : HOUMOUS, BCEUF HACHE.
HOUMOUS BEL SOMOBAR : HOUMOUS, PIGNONS DE PIN.

- CHAWERMA BOEUF: EMINCES DE BOEUF MARINES.

= DAWOD PACHA : BOULETTES DE BLEUF MARINEES. SAUCE TOMATE.

=]

+ KELE] : GALETTE AU FROMAGE. PERSIL. TOMATE.
ARAYESS : GALETTE AU BCEUF, PERSIL, TOMATE.
+ ZATAAR : GALETTE AU THYM.
+ FALAFEL : BOULETTES DE POIS CHICHES ET LEGUMES.
MOUSSAKA : LEGUMES GRILLES AU FOUR, SAUCE TOMATE,
JAWAMIH : AILES DE POULET MARINEES.,
+ PATATA HARA : POMME DE TERRE FRIT . CORIANDRE FRAIS . ET SAUCE PIQUANTE
KLEE : CHOUX FLEUR FRIT . TOMATE ET CONCOMBRE . SAUCE TAHINI
RIZ BASMATI PARFUME
HALOUMI : FROMAGE GRILLE A LA POELE
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LA SELECTION DU JOUR PAR LE CHEF

POUR 2 PERSONNES:

4 FROIDS & 4 CHAUDS

POUR 3 PERSONNE

6 FROIDS & 6 CHAUDS
DISPONIBLE EN SELECTION VEGETARIENNE




LES PLATS D

CHICHE TAWOUK 17.50%

Brochettes de poulet marinées, accompagne de pain pita,
salade et pommes de terres. sauce a 'ail.

KAFTA MAISON 18.50 €

Viande hachée de boeuf et ngneau mariné servi avec un
pain parfumé au *ry»r, crczompas=eé d- tomates au four,
sauce Tahini, mélange tomates concombres et persil.

FALAFELS 17.50

Boulettes de polis chiches et légumes frits, accompagné de
taboulé libanalis, salade et houmous malison.

KOZEE 23.00%

Souris d'ogneau marinée cuite 6h au four. accompagnée de
riz parfumeé, jus de cuisson, salade.

FORMULE DU SOIR  27,00€

ENTREE: 1 MEZZE FROID AU CHOIX
+PLAT AU CHOIX
(SUPPLEMENT 5€ POUR KOZEE & SAMAKA HARA)
+DESSERT AUX CHOIX




DESSERTS

BAKLAWA
Pate feuilleteé farcie au noix ou pistaches

MOUHALABIA
Créme libanaise a la fleur d'oranger

LOUKOUM
confiseries a la rose

GCGLACE MAISON
-palet de pistache a la fleur d'oranger
-boules de loukoum a la rose

ASSIETTE GOURMANDE 13.90C

Baklawa, Loukoum, Glace maison

+

Café ou Thé




CARTE DES VINS

VIN ROUGE 15cl 37.5cl 75cl

keffraya (libanais)

vin frulté, concentré, enpll de solell ot ac ble dés 5o jounesse. Ses notes
intensémont complexes de garrigue. tobae. éplces ot frults rouges enhvrent. La
bouche poursult ce veyage. ol s'ajoute un tanin fin et de lo prolondeur sur une
troame marquee par la fraicheur.

cépage: Cinsout, Grenache, Cabernet Savvignon, Carignon, Mourvedre.

ant suir des ardmes frultés. bolsés -+
11 - Belle longueur ot de la
Un vin agreable a bolre des malntenant.
ol Savnvigror rah, Cabernet Franc,

Héritage (libanais).

un vin rouge sec avec une bouche explosive de frult rouges et nolrs, une agréable
acldité qui g'équilibre parfaltement avee des Laning trés éégants el remarquables.
eepage: Cabernel sauvignan 60%, Clnsault 40%.

VIN BLANC

keffraya (libanais)

Elégant et complexe & la fols. Clhié i wiele harmonlouseomant des
notes minérales et frultées. offrant un bolsé fin et une longue bouche crémeuse et
welaul Mé dune minutieuse sélection des parcelles de Chardonnay el de Viegnier,
il ezt Falter ega blane vin rouge Chateau Kefrayva.

cepage: Muscat a petits grains, Bourboulenc, Sauvignon, Viegn Verdejo, Clairet te.

ksara (libanais)

Ce vin sédult par la finesse et MNilégance de son nez. avec des arémes llorows. puls en ..
bauche par sa souplesse. sa longuieur el sa liralcheur.
cépage: Chardonnay, Sauvignon, Sémillon.

VIN ROSE

keffraya (libanais)

Une jolie robe | plde couleur pastel. Un nez trés parfumé sur les frults rouges et
les agrumes. En bouche. de la fin

charme du cinsaul pour ce rosd

eépage : Assermblage de Cinsaul.

ksara (libanais) 6.00 25.90

Tres belle robe vive, avec des ardmes de frults mors, e beau vin allie rondewr gt ccooremmaee T Ty
longuewr ¢n bouche. le to nee et finesse,
abernet-lranc 60




LA MAISON DE JANY
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JANY'S SPRITZ

MO)JITO TAMARIN

GIN’'TO LIMONCELLO




