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FROIDES

. HOUMOUS : PUREE DE POIS CHICHE, CREME DE SESAME.

« ABOULE : PERSIL HACHE, TOMATE, OIGNON, BLE CASSE.

- FATTOUCHE : SALADE DE CRUDITES, SAUCE SPECIALE, PAIN FRIT.

- LEBNE : BOULETTE DE FROMAGE PARFUME AUX ROMARAIN

« MUTABALE : CAVIAR D'AUBERGINE GRILLEE, CREME DE SESAME.

. TZAZIKI: CREME DE YAOURT , AIL, CONCOMBRE .

« WARAK INAB : FEUILLE DE VIGNE FARCIE AU RIZ ET LEGUMES .

- BABA GANOUSH : SALADE D'AUBERGINE GRILLEE, POIVRON, OIGNON.

« MAKDOSS : PETITES AUBERGINES FARCIES, PIMENT, NOIX, HUILE D'OLIVE.

- CHANKLICHE : SALADE DE FETA HACHEE, PERSIL, TOMATE, MENTHE.

- MODARDARA : SALADE DE RIZ ET LENTILLES PARFUMEE AUX 7 EPICES.

- MOUHAMARA : PUREE DES POIVRONS GRILLE , CREME DE SESAME

- MUTABELLE DE BETRAVE : PUREE DE BETRAVE AU CUMIN , CREME DE SESAME
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CHAWERMA POULET : EMINCES DE POULET MARINES.

+ HOUMOUS BEL SONOBAR : HOUMOUS, PIGNONS DE PIN.

« CHAWERMA BOEUF: EMINCES DE BOEUF MARINES.

« DAWOD PACHA : BOULETTES DE BGEUF MARINEES, SAUCE TOMATE.

« KELE) : GALETTE AU FROMAGE, PERSIL, TOMATE.

« ARAVYESS : GALETTE AU BCGEUF, PERSIL, TOMATE.

« ZATAAR : GALETTE AU THYM.

- FALAFEL : BOULETTES DE POIS CHICHES ET LEGUMES.

+ MOUSSAKA : LEGUMES GRILLES AU FOUR, SAUCE TOMATE.

« JAWANIH : AILES DE POULET MARINEES.

« ZAHRA MAKLEE : CHOUX FLEUR FRIT, TOMATE ET CONCOMBRE , SAUCE TAHINI

« RIZ BASMATI PARFUME

+ SAMBOSSA VIANDE AUX BOEUFS HACHE

. SAMBOSSA AU FROMAGE

. SAMBOSSA AUX EPINARDS

- RAKAKAT DES PATES FEUILLETE AU FROMAGE

EN CE MOMENT :




